Nos plats chauds

i SO
Filet mignon savoyard 9.90 €
Boucherie - tharcutetle = Traiteur - Boulanﬂerle > ‘PatlSSE'lIE géllfilzo;‘f;(lglfl:zzlézz;ite I/ch Ié:;zg alson
; i Paupiette de chapon au foie gras 11.60 €
NOS entrees fESHVBS Roti de veau Orloff 10.30 €
: Noisette d’agneau sce villageoise 10.20 €
Z f‘()l[IBS Jambon croiite sauce madere 8.90 €
Faux filet sauce Périgueux 13.20 €

Assortiment de ballotines et rillette

Chapon sce foie gras

13.90 € Boucherie - Charcuterie - Traiteur - Boulangerie - Patisserie

d’oie maison (3 pc / pers) 4.50€ Dinde aux marrons 13.70 €
Assortiment de pités en croutes maison Filet de canard rétie sce cognac 12.50 € W
( 3 pc/pers) 3.70 €

Plat de charcuterie festive 6.30a8.70 € ,

Foie gras de canard présenté 6.95 € Nos Ieg umes la part

Coquille de saumon 6.10 € Pommes dauphines 3.20€

Saumon fumé ou gravlax 6.10€ Duo de fagot HV 3.20€

Fond Norvégien 6.10 € Gratin de courgette 3.30 €

(nouvelle recette) Gratin dauphinois 3.30 €

Millefeuille de saumon 6.70 € Flan de légumes 3.20€

Terrine de saumon 4.30 € Potatoes au curry 3.20 €

et crevette a ’armoricaine Pomme Anna 290 €
Pommes duchesses 3.20€
Duo de légumes 5.70 €

Pomme Anna et fagot HV ou pomme Anna et flan de légumes

Nos poissons et entrées

L[] ® \
festives Chaudes Nos volailles fermieére
Escargots (les 6 piéces) 4.90 € label rou ,gg
Boudin blanc Lekg 21.40 € " Ie ke 17.60 €
Boudin blanc truffé a 2%  Le kg 38.20 € Chapon g gt
Bouchée a la reine 5.50€ Cuisse de chapon le kg 19.90 €
Cassolette ris de veau 9.50 € Supréme de chapon le kg 26.50 €
Filet de sole dieppoise 9.50 € Farce ff-”e de noél le kg 20.30 €
Faupiette de saumon sce armoricaine 7.60 € Forestiere le kg 22.30 €
’p . ’ marrons ou figues et abricot le kg 21.30 €
Médaillon de lotte sauce cognac 7.30 € Sauce 3..75 € Jpers
Sfeuilleté de fruit de mer 6.50 € Pintade le kg 14.60 €
Cogq st jacques et petits légumes 7.50 € Chapon de pintade le kg 23.50 €
. . Poularde le kg 17.90 €
Gratin fruits de mers 9.50 € Supréme de pintad le ke 23.50 €
et son iz pilaf upréme de pintade ) e kg 23.

’ Cuisson et découpe volaille lapc 15.20 €

Ces volailles peuvent étre cuisinées par nos soins et accompagnées de légumes et de sauce. Une




Harle

— Boucherie - Charcuterie - Traiteur - Boulangerie - Patisserie
— #
o gl

== ENU a 33.50€

Assortiment ballotines et rillette d'oie
Ou
Assortiment de paté croute

w

Saumon gravlax
Ou

Terrine de saumon et crevette sauce aioli

Cuisse de lapin a la Meldoise
Ou

Dos de cabillaud a I'armoricaine

MENU a 43.50€

Foie gras de canard

Pomme Anna et iian de courgette O
u

Accompagné de

Doéme de saumon norvégien

Biche de noél bavaroise

Coquille st jacque’s aux petits légumes
Ou

Bouchée a la reine

Ballotine de pintade foresticre sauce villageoise
Ou
Supréme de chapon sauce foie gras
Ou

Filet de sole sauce beurre blanc

Fagotde haricot vertet potatoes au curry
Ou

Flan de champignons et pomme duchesse aux herbes
A

Ouverture exceptionnelle:

Lun 22 de 7h00 a 12h30 Mar 23 normalement
Mer 24 de 6h304 18h  Jeu 25 de 8h & 12h30 Buche de noél bavaroise
et
Lun 29 de 7h00 a 12h30 Mar 30 normalement

Mer 31 de 6h30 a 18h : .
Fermé le Jeudi Ter janvier Les choix de plats et biiches et fromages se font par multiple 4 minimun

Plateau de fromages brie, c!évre et tomme meulicre




Mini croque
Mini hamburgers
Pain surprise mixte

Nos apériitifs

Plateau de 24 piéces 29.50 €
Assortiment de 25 piéces 36.50 €

Amuse-geules salés

Mini_navettes

Tapas chorizo chévre

Gougeéres
Pain polaire

Ardoise de charcuterie

Mini paté en croite

48 sandwichs 41.50 €
Plateau de 24 piéces 27.50 €
Plateau de 30 piéces 30.50 €
Plateau de 24 pieces 30.50 €
Plateau de 30 pieces 17.50 €
32 sandwichs 47.50 €
Mixte 6 sortes 24,50 €
20 tranches 16,50 €

Pour fe saumon Pain de mie

Pour [e foie gras Pain d'épices

Pour les huitres Seigle

Pour le fromage Painaux noix

Pour e repas Berrichon

Nos desserts
Biiche traditionelle 4 pers 19.60 €, 6 pers 26.90 €

La framhaichac Mousse chocolat blanc, framboise et biscuit financier.

chocolat café praliné
Biche | )
4 pers 2090 €, 6 pers 29.90 €

La caraloire  Mousse poire, dés de poire, caramel beurre salé, génois

La charlotte  Génoise biscuit cuilliere, mousse fraise,

La Corse Mousse clémentine, mousse chocolat noir,

croustillant praliné et dacquoise chocolat

La royale Mousse chocolat, croustillant praliné, dacquoise chocolat

Biscuit chocolat trio de cerise, Mousse chocolat et chantilly

Buche glacé meringues glaces vanille et chocol

Date limite de commande

pour le 24 et 25 décembre : 21 décembre
: 28décembre

pour le 31 décembre

La forét noire

Petits fours frais
24 pieces 33.50€ 50 pieces 63.50 €
_Pyramide de chouquettes garnies
15 pieces 6,50 €

6 pers 26,50 €

*Sous réserve de disponibilités, apres ces dates nous ne garantissons plus de commandes

Toutes les commandes ne sont prises qu'au magasin avec un accompte obligatoire.
elles seront servies dans des plats jetable ou dans vos plats qui doivent étre déposer

3 jours avant votre retrait avec votre nom et numéro de commande collé au dos.

Nos pains

4.20€ *g'-,,
Seigle 3.10€ il
Petit épautre 3.30€ '
7.30€
Douceur 4,50€
Petit epautre 3.30€
3.10€
Nordique 3.50€
3.50€
Meule 1095€ Le kg
Painau chanvre 1095€ Le kg
3.35€
Symphonie 3.35€
Tradition 1.30€
Courconne tradition 2.70€
Tradition graines 1.35€

Brochettes 4 bhoules 260€
Couronne 6 boules 4.20
ot o
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Nos plateaux de fromages
La trilogie
Brie de Meaux cheévre cendrée
et tomme meuliére 3.90 €/pers
Le quinté
Brie de Meaux chévre cendrée
tomme meuliére

St nectaire et
% Fourme ou Comté 6,30 €/pers
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